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Bananen-Currysuppe
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2 Stk.        Bananen reif
2 Stk.         Zwiebeln
1 TL         Curry
1 EL         Kokosfett
5  dl          Gemüsebouillon
2.5 dl        Kokosmilch
11.25 dl       Weisswein
2.5 dl        Vollrahm
wenig        Salz
wenig         Pfeffer
wenig        Ingwer
wenig        Muskat
  

  Bananen in Scheiben schneiden und Zwiebeln in Würfel schneiden. 
Bananen, Curry und Zwiebeln im Kokosfett kurz anbraten.
Mit Weisswein ablöschen und komplett einkochen lassen.

Die Gemüsebouillon dazugeben und ca. 15 Minuten köcheln lassen. Würzen 
und den Vollrahm dazugeben, danach mixen.
Durch ein feines Sieb passieren und servieren.

En Guetä


